RhEinland-Pfalz MINISTEI:IUMFUR
ISST BESSER [
Vegane Gundermann
Pralinen

fur 20 Stiick

Zutaten:

@ % Bio Orange

% 300 g vegane weilde Schokolade

1 Handvoll junge Gundermann-Blatter
M 100 g Margarine

@ 2 Packchen Vanillezucker

1 70 g Puderzucker

M 160 g Kokosraspeln

1 1 Packchen geschalte Mandeln

So wird es gemacht:

1. Die Schale der Orange abreiben und sie entsaften.

2. Dann die Schokolade im Wasserbad schmelzen und die fein gehackten
Gundermann-Blatter hineingeben.

3. Margarine mit dem Vanille- und Puderzucker schaumig riithren und
mit der Halfte der Kokosraspel und dem Orangensaft grindlich
verrihren.

4. Abkihlen lassen.

5. Mit einem Teel6ffel etwas von der Masse abstechen, eine Mandel
damit umschlieBen und zu Baéllchen rollen.

6. Zuletzt die Ballchen in den restlichen Kokosraspeln walzen.

7. Bis zum Verzehr im Kihlschrank lagern.



